Hors d'ceuvre

Concombre vinaigrette

Carottes Rapées

mercredi

Macédoine de légumes

vendredi

oc,tob\'z

ROS!

Salade surimi / betterave

. Sauté de volaille a la - . Saucisse fumée a la = .
Plat Principal Réti de porc au jus Blanquette de poisson
provencgale ) moutarde
Accompagnement Pates Pommes Vapeur Semoule Riz
. , . ) Carottes violettes aux
Accompagnement Epinards béchamel Piperade Légumes couscous oignons
Dessert Yaourts Aromatisés Tarte au flan Saint Paulin Tarte aux myrtilles
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
T, N AR
Y \ﬁ}i{/ o \%“;}D
les Haute Valeur Envi le HVE Produits Frais Cuisiné par nos soins
LR
HeTEers Label Rouge Poisson MSC IGP W:é A
# BASTIDARRA
e VERT e ’
R Produit Local
Produit labellisé A.B.* (Pyrénées Atlantiques et départements
plat végétarien Poisson frais (* issu de I'agriculture biologique) Nos producteurs locaux limitrophes)




