Menus St Bernard du 20-avr.-26 24-avr.-26

Hors d'czuvre Taboulé Carottes rapées . 7 Betterave vinaigrette Salade de pates
Plat Principal N Cordon bleu Petit salé - Emincé de volaille Beignet de calamars
Accompagnement - Riz et sauce tomate - Frites o Boulgour e Purée
Accompagnement Chou Fleur - Brocolis . Carottes fondantes - Haricot vert
Dessert Mousse au chocolat Yaourt nature sucré Ré A Marbré chocolat Compote de fruits

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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