Menus St Bernard du 16-mars-26 20-mars-26

Hors d'ceuvre Charcuterie - Carottes Rapées Crépe au fromage Salade de pates
‘;" ‘ﬁ‘q/ \5"%{

Plat Principal Boulette d'Agneau Carbonara ) Parmentier Poisson du jour

Accompagnement Semoule Pates i . Salade verte Boulgour
Accompagnement Légumes couscous | . Salade verte Jardiniére de Légumes
Dessert Liégeois chocolat Mimolette Barre bretonne Fruit de saison
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départements limitrophes)

Nos prouucteurs rocaux

(*issu de l'agriculture biologique)




