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.. Salade verte Gratin d'Epinards

Légumes couscous o

Jardiniére de Légumes
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Assortiment de laitages | Assortiment de laitages

Assortiment de laitages

Assortiment de laitages

Assortiment de laitages

Saint Moret Mimolette

Fromage de brebis

Camembert

Bleu

Fruits de saison Fruits de saison

Fruits de saison

Fruits de saison

Fruits de saison

Compote de fruits - Liégeois Vanille

Salade de fruits

Oreillons d'abricot

Créme vanille

Liégeois chocolat Ananas au sirop

Flan au chocolat

Gateau de semoule

Compote de fruits -

Yaourts Aromatisés Yaourts Aromatisés

Yaourts Aromatisés

Yaourts Aromatisés

Yaourts Aromatisés

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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Nos producteurs locaux




