Menus St Bernard du 24-Nnov.-25

28-nov.-25
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Hors d'ceuvre Charcuterie Vermicelle CEuf mayonnaise Friand
o Bt ‘fg/ _ __’4‘2"
o Emincé de poulet aux . . Emincé de Porc au . .
Plat Principal . Paupiette de veau au ius Poisson pané
champignons caramel
,
Accompagnement Pates « : Riz Purée de pomme de terre Semoule et sauce tomate
lup- L et patate douce | -
Accompagnement Brocolis . Haricot Beurre - Navet au jus Trio de légumes
Dessert Fromage blanc sucré Géateau chocolat Compote de fruits Mousse au chocolat
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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